MENU N4 1

Enlanite individual

Blinis con queso fundido y jamon ibérico

Platos a compartir

Ensalada con queso de cabra frutos secos y cebolla caramelizada
Revuelto de bacalao dorado estilo portugués

(1 plato cada 4 personas)

Carvillevas de cbéyico-en swjugo-
o
Lomo-de salmon al horno-con salsa de cava

o
Entrecot de buey ala plancha

Postre casero- ovelegiv

Vino-Tinto-Vinapenio y agua minerods

PRECIO" 16,50 €




MENU N42.

tntranies para compartiv

Mezclum de lechuga con lascas de jamon y foie
Embutidos de Salamanca y Queso de Hinojosa
Seleccion de Croquetas caserasy calamares

Revuelto de morcillay pimiento

(1plato cada 4 personas)
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Codilo-asado-en swjugo-
o

Lomoy de bacalao-a lo vigcainar

Z

o
Crucetow de ibéyico-con mayadilo-servano-

Postre casero-avelegir
Vino-Tinto-Viriapeio y agua mineral

PRECIO." 17,50 €




MENU N°3

Entranle indovidual

Vieirarellena a la provenzal

Para compartir

Ensalada templada de verdurasy bacon crujiente
Revuelto de esparragos trigueros y gambas

(1plato para cada 4 personas)

Solomdllo-iberico-estilo-Wellington
Lomoz de Wfq/wla/%pﬂlda/
Entrecot de Bu(;/ v lovplancha
Postre casero-avelegir

Vino-Vinapena y agua mineral

PRECIO. 19. -€




MENU N°4

tnlranies para compartir

Verduras en tempura con langostinos
Revuelto de farinatoy patata paja
Pimientos del piquillo rellenos de bacalao y gambas
Ensalada de ventresca de atin y pimientos

(1plato para cada 4 personas)

Toston cuchdfyito-estilo-tradicional

(&
Solomdllo- chérico-con salsa de queso-
o

Dorada al horno-con togque de limon

Postre casero-av elegiv

Vino-Vinapeio y aguaw mineral

PRECIO 22. -€




MENU N°5

1 ° Plato-
Hojaldre relleno de setas con salsa de queso

Platos para compartir

Seleccion de ibéricos y queso de Hinojosa

Ensalada templada marinera
(1plato para cada 4 personas)

Toston asado-con patata panadera
o

Chuletillas de cordero-a la plancha
o
Rodeya de meriuga a la vasca

Postre casero-avelegir
Vino-Vinapena y agua mineral

PRECIO 23. -€




MENU N°6

1 ° Plato-
Creppe de pifia con ahumados y toque de balsamico

Platos para compartir

Ensalada de escabeche y pimiento con alifo
Embutidos de Guijuelo y Queso de Hinojosa
(1plato para cada 4 personas)
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Piernav de corvdero-con patador panadera
o
Chuleton de buey ala plancha
o

Lomo-de merluga estilo- Wellington

Postre casero- o elegiv

Vino-Vinapeiw y agua mineral

PRECIOZE €




MENU N°7

Entranies
Crema de marisco o Gazpacho andaluz

(seguin temporada)

* k%

Blinis de queso cremoso y jamon

*k*

Langostinos a la plancha

Toston asado-con guarnicion
o
Lomo-de Merluga rellena a nuestyo-estilo-
o
Chuleton de buey a la plancha

Postre casero- ovelegiv
Vino-VillapeAaw y agua
PRECIO..30-€




MENU TIVFANTTL (menores de 12 arios)
Plato- combinado o elegir:

Escalope de pollo; escalope de ternera o-
filetes de lomo-de cerdo-

acompanado-de croquetas de jomdwy patatos fritas

Postre avelegiv ,Aguay paw.
PRECIO; 8.90 €

MENU IVFANTTL (menores de 12 arios)

Primero-avelegir:
Swrtido- de embutido- bérico-

tspaguetisy contomate y atvwv
Segundo-avelegir:

Escalope de pollo- con patatos

Filete de ternera av lav plancha con patatos

Postre avelegiv ,Aguay paav.
PRECIO.; 11.90 €




MENUS REUNIONES FAMILIARES 2019

Aqui les detallado los menus que ofrecemos para

sus celebraciones o reuniones familiares.
Todos ellos estan pensados para satisfacer a nuestros clientes.
*k*k
Los platos ofertados son variados y estan ordenanados segun nuestro
criterio,pero siempre estamos abiertos a cualquier sugerencia que nos
realicen tanto de cambios ,como de elaboraciones.
X =
Ponemos especial cuidado con los comensales que tienen alergias o
intolerancias por eso rogamos nos avisen con antelacion para poder
satisfacer sus necesidades
*kx
La bebida incluida para estos menus es agua mineral y
vino de la casa(1 botella para cada 4 personas).
No estan incluidos los refrescos ni la cerveza en caso
de consumirlos se cobraran aparte.

Para completar el menu podrian elegir la opcion de variar el vino e incluir
otros con denominacion(ribera de duero, rioja) incrementando el precio en
tan solo 1 € por comensal o optar por algun otro vino de nuestra bodega
para lo cual no dude en consultarnos,

Tambien puede afadir un licor(crema de orujo,hierbas,etc)

0 copa de cava para finalizar la comida por tan solo 1 € po persona.







